
 



3.3 Режим работы школьной столовой должен соответствовать требованиям СанПиН 

2.4.5.2409-08 и  режиму работы школы (6 дней).  

3.4 Отпуск учащимся питания в столовой осуществляется по классам (группам) в 

соответствии с графиком приема пищи, утверждаемым директором школы по 

согласованию с заведующим производством столовой общеобразовательного учебного 

заведения. 

3.5 Отпуск завтраков и обедов  осуществляется по заявкам ответственного лица. Заявка на 

количество питающихся предоставляется классными руководителями не позднее 1 

часа до приема пищи обучающимися. 

3.6 По желанию учителей возможна организация горячих завтраков и обедов для 

педагогов. 

 

2. Контроль за организацией питания учащихся 

4.1 Контроль за организацией питания обучающихся, работой столовой и качеством 

приготовления пищи осуществляется органами и учреждениями Роспотребнадзора, 

органами управления образованием в рамках своей компетенции в соответствии с 

законодательством. 

4.2 Проверка качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов 

осуществляются  бракеражной комиссией, включающей заведующего производством, 

медицинского работника и представителем администрации школы. Состав комиссии 

утверждается приказом руководителя образовательного учреждения. Результаты 

проверки заносятся в бракеражный журнал. 

4.3 Постоянный контроль за работой столовой осуществляется ответственным 

представителем администрации школы и родительской общественностью. Результаты 

проверок оформляются справками с последующим их рассмотрением на совещании 

при директоре и заседании родительского комитета. 

 

3. Ответственность за организацию питания учащихся 

 

5.1 Администрация школы несет ответственность за организацию горячего питания 

учащихся, организует дежурство в столовой учителей. 

5.2 Ответственность за организацию питания классного коллектива в 

общеобразовательном учреждении несет классный руководитель, который: 

 обеспечивает организационное посещение столовой учащимися класса; 

 контролирует вопрос охвата учащихся класса организационным горячим питанием; 

 своевременно доводит информацию о льготном горячем одноразовом питании до 

сведения родителей (законных представителей); 

 организует систематическую работу с родителями по вопросу необходимости 

горячего питания школьников. 

5.3 Заместитель директора по АХЧ осуществляет контроль за: 

 санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала; 

 наличием в нужном количестве кухонной и столовой посуды; 

 соблюдением техники безопасности при использовании электрооборудования; 

 соблюдением требований противопожарной безопасности в пищеблоке и 

обеденном зале. 


